o INTIA

Jornada

ANALISIS SENSORIAL DE QUESO
30 de octubre de 2024

PROGRAMA

v Iniciacion al andlisis sensorial.

v Preparacion del espacio para la cata.

v’ Caracterizacion de aromas y sabores de quesos.
v' Lafichade cata—el aromay sabor del queso.

v' Metodologia de cata — fichas de cata.

v/ Cata de quesos de diferentes leches y maduraciones (caracteristicas organolépticas de

los quesos sin madurar y madurados).

JORNADA DIRIGIDA A: titulares y personal de queserias artesanales.

OBJETIVO: introducir al alumnado en el mundo del andlisis sensorial lacteo y los
parametros de calidad. Diferenciar tipos de quesos por sus atributos
sensoriales. Manejar el vocabulario descriptor en el andlisis sensorial.

INSCRIPCION PREVIA OBLIGATORIA GRATUITA En el tfno.: 948 013058
Fecha limite para la inscripcion el 28 de octubre Enlaweb:inscripcidn online

Fechas: 30 de octubre de 2024
DATOS DE LA JORNADA Horario: de 9:00 a 14:00 horas
Lugar: INTIA (Villava/Atarrabia)
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https://www.intiasa.es/web/es/form/suscripcion-cursos?curso=9680&codigo_curso=22010/24&modalidad=52&categoria=

